
BEAUJOLAIS

TERROIR

Région : Beaujolais

Cépage : Chardonnay

Vignoble : sols argilo-calcaires – climat continental

VINIFICATION ET ÉLEVAGE

Vinification traditionnelle : pressurage direct,
débourbage, fermentation en cuve inox avec contrôle des
températures pendant 15 jours avant un élevage sur lies
fines.

NOTES DE DÉGUSTATION

Robe jaune pâle aux reflets dorés éclatants. Nez très
expressif, développant avec finesse les arômes typiques
du cépages chardonnay : des notes de fleurs blanches,
d’amandes et de noisettes. Un ensemble pur et
parfaitement équilibré.

ACCORDS METS ET VIN

Servir frais à 11°C, il vous accompagnera en toutes
occasions de l’apéritif aux entrées, poissons et viandes
blanches.
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C’est bien dans notre région que coule le « Paradis ». 
C’est le premier jus limpide qui coule du pressoir au cœur 

de la pressurée, un jus très fruité et peu tanique.

Cette cuvée est donc une sélection de nos meilleurs jus 
vinifiés à basse température. 
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